Restaurant Le Papillon

Liselejevej 64 - 3360 Liseleje - Telefon 4774 6197 - Fax 47 74 5197
Vi swtter kvaliteten i hojseedet

Vi takker for Deres interesse og tilbyder fglgende forslag til en festmenu.

Vor erfaring og ikke mindst mal, er glade og tilfredse kunder, der som geester har en hyggelig
aften i dejlige harmoniske omgivelser, med god veltilberedt mad.

Sa De kan som veert, trygt overlade Deres
forpligtelser til vort kvalificeret personale.

De kan nu i ro og mag studerer menukortet. Nar De har
besluttet Dem for netop de specialiteter, der passer Dem,
kan De ringe til os eller komme pa besgg. Vi er altid til
tieneste med rad og vejledning.

Safremt De og Deres selskab gnsker at vaere fri for selv at kare bil,
er vi behjeelpelig med kontakt til busselskaber.

Vi gleeder os til Deres selskab.

Med venlig hilsen
Restaurant Le Papillon
Irene & Ole

Selskabsmenuer

1

Kogt Laks m/ Hollandaisesauce, dildkartoffel,
krebs og asparges

Gammeldags Oksesteg m/ glaseret perlelgg,
carotter og haricouvert

Is m/ frugt
Kr.

2.
Kogt kold Laks m/rejer, asparges, &g,kaviar og sauce verte

Farseret Kalkun m/ rissoles
halv rgdvinsmarineret paere, tyttebeer,
waldorfsalat og hasselngddesauce

Babyananas m/ frisk frugt og racreme
Kr.
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3.
Muslingeskal m/ Hummerstuvning

Helstegt Hgjreb m/ bagt kartoffel
arstidens grgnsager og bearnaisesauce

Chokoladeskal m/ blandet sorbet

4.
Stegte og dampede Rgdspeettefileter m/ rejer,
asparges og hvidvinssauce, fleurons.

Helstegt Kalvefilet m/ morkelsauce
arstidens gransag og hasselbackkartoffel.

Frisk Frugtsalat m/ blgd is.

5

Championfarseret Lakseroulade, m/ krebs
asparges og sauce verte.

Helstegt Sedmeelkskalv. Stegt som vildt
m/ pommes rissoles, waldorfsalat, tyttebaer og
vildtfladesauce

Ngddekurv m/ tobleronemousse og hindbaerpure

6

Fersk raget Lakseruller m/ slikasparges
0g spinat a’'la creme.

Helstegt Dyreryg m/ pommes rissoles, halve abler
m/ gele, waldorfsalat, tyttebaer og vildtfladesauce

Rubinsteinkage.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.
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1.
Hummersuppe tilsmagt m/ cognac - hertil flutes

Helstegt Oksemgrbrad m/ vildsvampesauce,
farseret tomat, arstidens grgnsager
0g pommes a’la creme

Radhuspandekager m/ orange creme, frugt
og mandelflager.
Kr.

8.
Hvidlggsstegte keemperejer
m/ urter og Hummersauce

Indbagt Oksemgrbrad " Wellington ", arstidens
grgnsager, hasselback kartofler og sauce bordelaise

Jordbaer / Kokos is m/ abrikos pure og friske baer
Kr.

9.
Ta Selv Buffet

Cavery som fglger - Tranchering ved Buffeten

Helstegt Oksefilet
Stegt Vildsvin
Radvinsmarineret Lammekglle
Flgdebagte kartofler
Ratatulillie
Bordelaisesauce
Samt salatbar
Kr.

Alle Selskabsarrangement-forslag skal kun
betragtes som en vejledning for Dem.
Vi vil selvfglgelig efterkomme Deres specielle gnsker.
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10.
Ta Selv Buffet:

3 Slags sild
Lun Fiskefilet m/ remoulade
Rejer m/ mayonnaise
Graved Laks m/ Sennepdressing
Hjemmelavet Hgnsesalat m/ bacon
Ribbensteg m/ radkal
Lun Leverpostej m/ champion & bacon
Frikadeller m/ kartoffelsalat
Mgarbradbgf m/ blgde 1ag
Handskaret Roastbeef m/ pickles
3 slags Ost - Frugtsalat - Brgd & smar.
Kr.

Denne Buffet kan udvides med en eller flere retter - f.eks:
Kogt Laks m/ sauce verte
% Canadisk Hummer m/ dressing
Raget Al m/ lun reraeg
Fersk Rgget Laks m/ slikasparges

Lun Tyndstegsfilet m/ krglfedt og champion a’la creme
Andesteg m/ rgdkal og svesker

Glaseret Skinke m/ flgdebagte kartofler

Pristillaeg efter neermere aftale.
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Natmad.
Ungarsk Gullaschsuppe
Fransk Lagsuppe
Aspargessuppe
Klar suppe m/ boller
Frikadeller m/ kartoffelsalat

Pglsebord m/ brgd & smgar

- Vinarrangement -

R@d- og Hvidvin ad libitum
Et glas Portvin eller Madeira
Kaffe
Et glas Cognac eller Likar

Alle arrangementer leveres selvfalgelig ogsa ud
af huset.
efter neermere aftale.
evt. et mindre karselsgebyr paregnes ved laengere afstande.

@nskes De evt. Kok og eller Serveringspersonale
kan dette arrangeres

Vi ser frem til at hgre fra Dem

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.

Kr.



